AGICLID

1Cocinalalimentos]congelados{en] minutos!

MAGICLID

o ;Se adapta a su/menaje de/cocina de)9a'24)cms. deldiametro!
o Cocina sana, baja en grasas!

* Excelente también

Pasta\y Arroz (Noise derama!allheryir)
Sopasy, estofados|(Nomerman)
Huevos)y tortillas|(Sin dar'la\vuelta)
Pizza (Congelada o

Verduras al\vapor (Super;frescas)
Palomitas (super: crujientes)

1Y mas!




{TRES
PASOS
FACILES

CONGELADO Y SOLIDO

OTROS USOS: VAPORI-
ZAR * FREIR * GUISAR -
ASAR ¢ COCER ¢ HERVIR

* GRATINAR

{EN 8 MINUTOS! | | ,
Da salida al exceso de vapor, coci- Se adapta a todos sus pucheros y No hace falta cocinar con No necesitara volver a
nado los alimentos desde el fondo sartenes actuales, desde 9 a 28 mantequilla, ni aceite..., no descongelar. reduce elriesgo
de la superficie al mismo tiempo. cms. de diGmetro hay calorias afadidas de propagacién de bacterias
TIEMPOS DE COCINADO SIN DESCONGELAR

Pechuga de pollo

Filete de 300 grs

Trozo de carne de 2 kg. .......... 40 min.
Chuletas de cerdo

Filete de pescado

Todos los tiempos son aproximados.
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